
Herzlich Willkommen 

Von der Ostpreußischen Gastfreundschaft 
 

Die Ostpreußische Gastfreundschaft ist nicht wegzudenken. 
Es wird nicht übertreiben, wenn behauptet wird, dass die sparsamste Hausfrau in 

Ostpreußen als Gastgeberin zur Verschwenderin werden konnte. 
 

Je weiter man nach Osten kommt, desto herzlicher wird ja bekanntlich die 
Gastfreundschaft. 

Nicht nur dass jeder Fremde, der unverhofft ins Haus kam, zu Tisch gebeten 
wurde. 

 
Es wurden auch gerne kleine „Schmeckerchen“ für die Daheimgebliebenen 

mitgegeben.Geben	Sie	hier	eine	Formel	ein. 
Die Devise der alten Ostpreußen lautete: 

 
„Wo vale äte, wart ook noch eener satt.“ 

 
Zum Kochen gehören immer drei Dinge: 

Eine Portion Schneid 
Ein Quäntchen Phantasie 

Ein kleines Augenzwinkern 
 

Guten Appetit wünscht das Team vom Museumscafé Bernstein! 



 
Frühstückszeit 

Täglich von 9 – 12 Uhr 
 
Der kleine Ostpreuße          9,90 € 

- Kleines Frühstück nach Art des Hauses 
Marmelade, Honig, Butter, ein Brötchen, eine Scheibe Brot, 
ein gekochtes Ei, inkl. Becher Kaffee 

 
Der Balte           16,90 € 

- Das mittlere Frühstück nach Art des Hauses 
Butter, Frischkäse, eine Scheibe Käse, Mettwurst, Kassler, 
wahlweise Camembert oder Jägerzwiebelmett, Marmelade, 
Honig, Obst, zwei Brötchen, Scheibe Brot und 
ein gekochtes Ei oder Spiegelei und ein Kännchen Kaffee 
oder Tee 

 
Das Königsberger (so üppig, reicht für zwei)     29,90 € 

- Das herrlich große Frühstück nach Art des Hauses 
Scheibenkäse, Camembert, Frischkäse, Schinken, Kassler,  
Mettwurst, Mortadella, Marmelade, Honig, Naturjoghurt 
mit Obst, Butter, drei Brötchen, Brot,  
2 gekochte Eier, 1 Kännchen Kaffee oder Tee p.P., zwei  
Glas Secco oder Orangensaft 



 
 

 
Frühstückszeit 

Täglich von 9 – 12 Uhr 
 
Vegi-Frühstück          18,90 € 

- Das vegetarische Frühstück 
Scheibe Käse, Camembert, Frischkäse, Butter, Marmelade, 
Tomate-Mozzarella mit Pesto, zwei Brötchen, Brot,  
ein gekochtes Ei oder Spiegelei, dazu ein Glas 
frisch gepresster Orangensaft, Kännchen Kaffee oder Tee 

 
Der Vegane 

- Veganer Käse und Aufschnitt, Pflanzliche Margarine,  18,90 € 
Couscous-Salat, Hummus, Ajvar, halbgetrocknete Tomaten, 
Oliven, Marmelade, ein kleines Fladenbrot, 1 Brötchen, 
1 Scheibe Brot, dazu ein Glas frisch gepresster Orangensaft 

 
Der Deftige           14,90 € 

- Deftiges Frühstück „Strammer Max“ 
Katenschinken auf deftigem Brot mit 3 Spiegeleiern,  
Gewürzgurken und Becher Kaffee 

 



 
Frühstückszeit 

Täglich von 9 – 12 Uhr 
 
EyEy – Frühstück         14,90 € 

- Das Eier Frühstück 
großes Ei-Omelette mit Tomaten und Lauch gefüllt, 
an frischem Bauernbrot und Butter, Becher Kaffee 

 
Das voll(e)Korn Frühstück        16,90 € 

- Unser Müslifrühstück 
Naturquark, Heide Honig, Bio Müsli, Naturjoghurt,  
Müslistange, frisches Obst, Becher Kaffee oder Tee 

 
Die Lütten            8,90 € 

- Kleine Gäste bis 10 Jahre 
Ein Brötchen, Butter und drei Frühstückskomponenten  
nach Wahl und ein Kakao 

 
Zu allen Frühstücken, mit einem Kännchen Kaffee, bieten wir auch  
Kaffee SATT an. p.P. 3,90 € 
 
Bei Gruppenreservierungen ab 6 Personen, sprechen Sie uns auf unser besonderes 
Frühstücksangebot beginnend ab 18,90 € an. Nur bei vorheriger Reservierung. 



 
 

Frühstückszeit 
Täglich von 9 – 12 Uhr 

 
Rührei Natur, dazu 3 Scheiben Baguette       6,90 € 
 
Rührei mit Bacon, dazu 3 Scheiben Baguette       7,90 € 
 
Rührei mit Tomate-Mozzarella und Pesto,      8,40 € 
dazu 3 Scheiben Baguette 
 

Extras 
 

Marmelade 2,00 € Honig 2,00 € 
Nutella 2,00 € Schnittkäse 2,50 € 
Camembert 2,50 € Frischkäse (Nat. od. Kr.) 2,00 € 
Mettwurst 3,00 € Schinken 3,50 € 
Mortadella 3,00 € Brot 2 Scheiben 1,40 € 
Brötchen 1,50 € Rührei, statt gek. Ei 2,40 € 
Gekochtes Ei 1,50 € Obst 4,50 € 
1 Spiegelei 2,40 € Tomate-Mozz., Pesto 3,50 € 
Geräucherter Lachs 4,50 € Frisch gepr. O-Saft 0,2l 5,20 € 
Jägerzwiebelmett 2,50 € 3 Stück Butter 1,50 € 



Mahlzeit 
Von 12 – 14:45 Uhr 

 
Der Feine             8,50 € 

- Gemischter Salat 
verschiedene Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken,    
Radieschen, gek. Ei, dazu Baguette und Dressing nach Wahl 

 
Beilagensalat           4,90 € 

- Nur in Kombination mit einem Hauptgericht 
Verschiedene Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken, 
Radieschen, dazu Baguette und Dressing nach Wahl 

 
wahlweise French-, Joghurt- oder Balsamico-Dressing 

 
Original Ostpreußischer Kartoffelsalat      15,90 € 

- unser Hausrezept 
mit Schnitzelstreifen und Mostrich 
Er unterscheidet sich im Wesentlichen, dass er mit frischer 
Gurke, Radieschen und saurer Sahne gemacht wird. 

 
Rote Bete Suppe           8,50 € 

- mit Schmand 
Eine schmackhafte Suppe mit fruchtig-würzigem Aroma. 



Mahlzeit 
Von 12 – 14:45 Uhr 

 
Paniertes Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln 

- „Wiener Art“ mit Zitrone       17,40  € 
- „Champignonschnitzel“ mit Champignon-Rahmsauce  18,50  € 
- „Schwein gehabt“ mit zwei Spiegeleiern     18,90 € 

 
Geschnetzeltes vom Schwein       17,90 € 

- Ostpreußische Art 
mit Rote Bete, Gewürzgurken und Champignons 
dazu Basmatireis 
       

Original Königsberger Klopse       17,90 € 
- mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und Rote Bete 

è wahlweise mit Reis 
 
Bernsteinbraten nach Art des Hauses      21,90 € 

- Rippenbraten nach „Ostpreußischer Art“ 
mit würzigem Rotkohl und Butterkartoffeln 

 
 
 
 



Mahlzeit 
Von 12 - 14:45 Uhr 

 
 

Hausgemachtes Sauerfleisch         18,50 € 
- Schweinenacken in Aspik 

Mostrich und Bratkartoffeln 
Festtage ohne selbstgemachte Sülze wären in Ostpreußen 
früher nicht denkbar gewesen. Die Sülze wird nach einem 
wohlgehüteten Rezept zubereitet. 

 
Schmandhering           17,90 € 

- mit Apfel 
dazu Salz- oder Bratkartoffeln 
Ein herrlich erfrischendes, sättigendes und bekömmliches 
Gericht. Eine Leib- und Magenspeise wohl aller 
Ostpreußen. 
 

Spaghetti „Bernstein“          13,90 € 
- Knoblauch, Zwiebeln, Balsamico, Rote Bete  

Rucola, Walnüsse -VEGAN- 
 
 
 



Mahlzeit 
Von 12 – 14:45 Uhr 

 
Flammkuchen 

 
Flammkuchen „Elsässer Art“       13,90 € 

- Crème fraîche, Speck, Zwiebeln 
 
Flammkuchen „Räucherlachs“       15,50 € 

- Crème fraîche, geräuchertem Lachs, Lauchzwiebeln 
Honig-Senf-Dill-Sauce 

 
Flammkuchen „Rote Ziege“        15,50 € 

- Crème fraîche, Ziegenkäse, Rote Bete Streifen, 
Rucola und Walnusskernen und Honig 

 
Flammkuchen „vegetarisch“        14,50 € 

- Crème fraîche, Tomaten, Mozzarella,  
Rucola, Basilikumpesto 

       
 

 
Alle Preise in € inkl. MwSt. und Bedienung. 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten, sprechen Sie uns bitte an! 



Kuchen 
 

Blechkuchen           3,90 € 
 
Stück Torte oder Sahneschnitte        4,90 € 
 
Portion Sahne           1,20 € 
 
Unsere Bäckerin, Rebecca, die ihre Arbeit liebt und mit Herz dabei ist, 
zaubert täglich, seit 7 Jahren, eine herrliche Variation aus verschiedenen Kuchen 
und Torten. Man schmeckt ihre gute Seele und ihre Liebe. 
 

Süßes 
Bis 14:45 Uhr 

 
Gefüllte Palatschinken         6,40 € 

- 2 kleine, mit Nougatcreme gefüllte Palatschinken 
- wahlweise mit Kirschkompott       7,40 € 

 
Süßer Klops           5,90 € 

- 1 Quarkknödel, wahlweise mit Zwetschgen oder 
Aprikosenfüllung, Vanillesauce und frisches Obst 

 
Schmandwaffeln           8,10 € 

- mit Kirschkompott oder Vanilleeis 



Heißgetränke 
 

Becher Kaffee 3,30 € Kännchen Kaffee  5,90 € 
Cappuccino 4,00 € Großer Cappuccino  4,90 € 
Espresso 3,00 € doppelter Espresso  4,20 € 
Latte Macchiato 4,70 € Milchkaffee   4,70 € 
Heiße Schokolade 4,10 € Heiße Schokolade / Sahne  4,90 € 
Café Crema  3,70 € Weiße Schokolade  4,40 € 
Glas Tee  3,30 € White Coconut  4,90 € 
Kännchen Tee  5,90 € Caramel o. Vanillesirup  0,50  € 
 
folgende Teesorten (alles Bio) 
 
Darjeeling Delight  Earl Grey Blue   English Breakfast 
Jade Green Tea   Mint Kiss    Mountain Herbs 
Fruity Camomile   Lovely Rooibos Honey  Berry Wow 
Sunny Fruits 
 

Wir haben uns bewusst für die Premiummarke von Meßmer Tee entschieden. 
„Finest Moments!“ Bio-Tee in exzelenter Qualität und 100 Prozent 

Ökologisch kompostierbar. 
 

 
 



Kaltgetränke 
 
Mineralwasser        0,25 l  0,75 l 
  

Magnus Imperial feinperlig     3,00 € 6,90 € 
Magnus Imperial still      3,00 € 6,90 € 
 
Servicepauschale Leitungswasser 0,2 l    0,50 € 

 
Softgetränke          
 
 Coca Cola     0,33 l    4,00 € 
 Coca Cola Zero    0,33 l    4,00 € 
 Fanta     0,33 l    4,00 € 
 Sprite      0,33 l    4,00 € 
 Paulaner Spezi    0,33 l    4,00 € 
 Schweppes Bitter Lemon  0,20 l     3,60 € 
 Schweppes Ginger Ale   0,20 l     3,60 € 
 
Säfte/Schorlen        0,20 l  0,40 l 
 Apfelsaft naturtrüb, Orangen-, Kirsch-,    
 Bananen-, Rhabarbersaft, Maracujanektar  3,40 € 5,60 € 
 KiBa 
 Saftschorle        3,10 € 5,10 € 



 
Bier vom Fass        0,30 l 0,50 l 
  

Heide Pilsener       4,00 € 5,70 € 
Alsterwasser       4,00 € 5,70 € 

 
Flaschenbiere 
 
 Jever Fun Alkoholfrei   0,33 l    3,90 € 
 Hemelinger Malzbier   0,33 l    3,90 € 
  

Maisels Weissbier Original  0,50 l    5,70 € 
 Maisels Dunkel    0,50 l    5,70 € 
 Maisels Alkoholfrei   0,50 l    5,70 € 
 

 
Spirituosen 

 
Ostpreußische Spezialitäten 
 Bärenfang       2 cl   3,30 € 
 

 
 
 



Die restliche Welt der Spirituosen 
 

Aalborg Jubiläums Akvavit   2 cl      3,00 € 
Malteser      2 cl      3,00 € 
Korn       2 cl      2,80 € 
Helbing Kümmel     2 cl      3,00 € 
Fernet Branca     2 cl      3,00 € 
Jägermeister     2 cl      3,00 € 
Grappa di Chardonnay   2 cl      3,50 € 
Obstler      2 cl      3,70 € 
Averna     4 cl      4,60 € 
Ramazotti     4 cl      4,60 € 
Heidegeist      2 cl      3,90 € 
Baileys     4 cl      5,20 € 
 

Aperitive und Prickelndes 
 
Aperol Spritz    0,20 l      7,90 € 
Aperol Spritz Maracuja  0,20 l      7,90 € 
Lillet Wildberry    0,20 l      7,90 € 
 
Schneeweißchen    0,10 l     3,90 € 
 Perlwein weiß   0,75 l     24,90 € 

 



Weingut Leonhard 
 

Auf dem Familienweingut Leonhard, arbeiten drei Generationen 
Hand in Hand. Dem Jüngsten im Betrieb, Steffen Leonhard,  

Weinbau-Techniker, hat die Familie schon vor Jahren die Haupt- 
verantwortung für den Weinkeller übertragen. 

Er gehört u.a. zu „Die junge Südpfalz – da wächst was nach“, einem 
Qualitätswettbewerb für junge, ambitionierte Winzertalente an 

der südlichen Weinstraße. 
Die Leonhards bewirtschaften 20 ha Rebfläche und stehen für eine 

nachhaltige Pflege der Böden, gesunde Reben, individuell ausgebaute, 
stilvolle, filigrane und reintönige Weine hoher Qualität. 

 
Riesling QbA halbtrocken     0,20 l  0,75 l 
 Frischer, lebendiger Riesling   7,50 € 23,90 € 
 mit spannendem Süße-Säure-Spiel. 
 Geschmacklich ausbalanciert, duftend  
 Nach reifer Zitrusfrucht 
 
Weißburgunder „Klassiker“ QbA trocken  0,20 l  0,75 l 
 Salzig-mineralisch mit Struktur.   7,50 € 23,90 € 
 Leichte Birne und Mirabelle, gepaart 
 von einer animierenden Säure. 
 



 
 
 
 
Sauvignon Blanc QbA trocken    0,20 l  0,75 l 
 Körperreich, frisch-fruchtig trocken,  7,50 € 23,90 € 
 leicht tropisch (reife Aromen) nach 
 Honigmelone, gelber Apfel 
 Im Geschmack leichte Stachelbeere 
 
Portugieser Weißherbst QbA halbtrocken  0,20 l  1,00 l 
 Frisch-fruchtiger, gehaltvoller    7,50 € 27,90 € 
 Charakter, ideales Getränk für die 
 Sommerzeit. Lachsfarbener Rosé mit 
 einer feinen Süße. 
 
Spätburgunder QbA trocken     0,20 l  1,00 l 
 Ein weich-samtiger Rotwein mit feiner  7,50 € 27,90 € 
 Nase nach Johannisbeere und reifer 
 Kirsche, ausgewogene Tanine und 
 Langer Nachgang. 
 
 
 


